
The Scotch Whisky Experience 
Room 1 - Origins
Welkom bij de Scotch Whisky Experience. De gids start 
zo meteen met de rondleiding.  Geniet van de omgeving 
terwijl u wacht tot de tour begint.  

~Lightning Strike~

SPOKEN BY GUIDE
Welkom, bij de Scotch Whisky Experience. Hier ervaar je 
hoe single malt whisky wordt gemaakt. 

Whisky is de essentie, het wezen van Schotland. 

Het komt voort uit de elementen: lucht, vuur, aarde 
en water.

Het is een deel van een woest landschap dat vele 
stemmingen heeft … die plotseling kunnen omslaan.

SPOKEN BY SPIRIT OF WHISKY
Ik ben geboren uit de storm. Mijn leven begint in de regen, 
die valt op dit land en zijn aderen vult. 

Door beken en rivieren stromend, van druppels tot 
stortvloed: ik ben een oerkracht, zo oud als de tijd.

SPOKEN BY GUIDE
Op zijn reis door het landschap wordt het water gefilterd 
door heide, turf en eeuwenoud graniet.

Elk materiaal voegt iets speciaals toe aan het pure Schotse 
water, dat een essentieel ingrediënt is bij het maken van 
Schotse whisky.

En de regen schenkt ook leven aan een ander onmisbaar 
ingrediënt: gerst. 

Terwijl de zomer zich ontplooit, groeit en rijpt dit beloftevolle 
gewas. Aan iedere aar zwellen de graankorrels en kleuren 
van groen naar goud, tot aan de oogst.

En wanneer water en gerst samenkomen, begint het whisky 
maken.

Volg mij - naar het volgende station op onze reis naar de 
perfecte whisky. 

Room 2 - The Art of Whisky Making
SPOKEN BY GUIDE
Hier zien we hoe deze ingrediënten samengevoegd worden 
in de vele destilleerderijen van Schotland.

Mag ik je voorstellen aan  dit wezen, de geest van single 
malt whisky.

SPOKEN BY SPIRIT OF WHISKY
Malt whisky maken begint met een slim trucje. 

De gerst wordt verleidt tot groeien door het te bevochtigen, 
waarna het wordt uitgespreid op de vloer van een mouterij 
om te ontkiemen.

Tijdens het ontkiemen genereert de gerst warmte. Het 
moet regelmatig gekeerd worden, zodat het ontkiemen 
gelijkmatig plaatsvindt. 

Om het groeien tegen te gaan, wordt de gerst met warme 
lucht gedroogd op een eest – of boven een turfvuur, 
wanneer men een rooksmaak wil hebben. 

Inmiddels is het zetmeel gedeeltelijk omgezet en dat 
hebben we nodig voor de volgende stap: HET MAISCHEN.

In de molen wordt de mout vermalen tot grove korrels: 
MOUTSCHROOT  

Dat maakt erg veel lawaai. 

Wanneer het schroot vermengd wordt met heet water, 
verandert het zetmeel in een zoete vloeistof, WORT 
genaamd. 

Dit proces gebeurt in een MAISCHVAT.

Na het maischen, moet de wort afkoelen. Pas dan komt  
een ander belangrijk ingrediënt: GIST.

Een heftige reactie begint: De tank (Washback) verandert 
in een bevende, bubbelende ketel, zodra de wort en de 
gist knalhard op elkaar botsen. 

De gist verslindt gulzig de suiker, en creëert alcohol.

Uiteindelijk komt de gist tot rust. Maar zijn werk is gedaan: 
een sterke, bierachtige vloeistof is het resultaat: DE WASH. 

Die wash komt al een stap dichter bij de single malt whisky.

Nu kan het destilleerproces beginnen.

De vloeistof wordt verhit in een koperen “pot still” en omdat 
alcohol kookt op een lage temperatuur, scheidt het zich 
af van het water. Deze damp stijgt op naar de hals, en als 
het afkoelt, condenseert het weer tot vloeistof, de “geest”.

Maar het moet nóg een keer worden gedestilleerd, om het 
alcoholgehalte nog meer te verhogen … en dat gebeurt 
hier, in een koperen “spirit still”.

Elke destilleerderij heeft zijn eigen unieke vorm van koperen 
ketels – nog een factor die ervoor zorgt dat iedere whisky 
zijn eigen unieke smaak heeft.

Nu verandert de vloeistof. Het alcoholgehalte ligt nu bij 
70% en wordt “NEW SPIRIT” genoemd.

SPOKEN BY GUIDE
In de “spirit safe” ziet de destilleerder – heel precies – 
wanneer het tijd is om de eerste en laatste delen van een 
stroom terug te sturen voor de volgende destilleerronde.

Ondertussen is het middelste deel – ook wel het hart van 
de stroom – klaar voor het rijpingsproces. Maar het is nog 
steeds geen whisky! Nog lange niet. 

Het moet in eikenhouten vaten worden opgeslagen voor de 
laatste stap in het proces: DE RIJPING.

Volg mij en neem een kijkje naar het unieke proces binnenin 
deze eikenhouten vaten.
Nu ervaren we de magie van het rijpen … 

ROOM 3 - MATURATION
SPOKEN BY SPIRIT OF WHISKY
Je bent nu op een geheime plek: midden in het hart van 
het whisky maken. Je zit binnenin het vat. 

En wanneer een eikenhouten vat en de geest elkaar 
ontmoeten, produceren ze iets heel opmerkelijks.

SPOKEN BY GUIDE
Het eikenhouten vat is een essentieel onderdeel van het 
proces. 

Het maken en repareren van vaten is een eeuwenoud 
handwerk, dat “kuipen” wordt genoemd. Je kan goed horen 
hoe hard er wordt gewerkt; het is een hard leven, om kuiper 
te zijn.

Het vat is absoluut van wezenlijk belang voor het 
maken van Schotse Whisky. En ieder vat moet 
eikenhout zijn en niets anders. 

Dat is omdat eikenhout sterk en poreus is, waardoor 
de geest kan ademen.

De vaten komen voornamelijk uit de VS – en zijn 
gemaakt van de Amerikaanse witte eik. Daar dienden 
ze voor het rijpen van Bourbon. 

Amerikaanse witte eik geeft de whisky zachtere, 
zoetere aroma’s, zoals vanille, toffee en kokosnoot. 

Maar sommige vaten komen uit Spanje – van de 
Europese eik. Hierin werd sherry gerijpt, een versterkte 
wijn. Europese eik geeft de whisky rijkere, kruidigere 
smaken.

De binnenkant van de vaten wordt gebrand of 
geblakerd door de kuipers. Daardoor geeft het hout 
meer smaak af en kan een ouder vat ook worden 
verjongd.

Het is de heldere “new spirit” – het hart van de stroom 
uit de “spirit safe” – dat in de vaten komt. 

Met het verstrijken van de tijd krijgt deze heldere 
vloeistof extra smaak en  kleur van het hout. 

Zo begint het lange wachten. Het duurt drie jaar 
en één dag voordat de gerijpte vloeistof whisky 
genoemd kan worden. Maar zelfs dan is het vaak 
pas het begin van een langere reis. 

Wat we nu nodig hebben is tijd en geduld …

Langzaam verandert de whisky van kleur. 

De smaak en het aroma veranderen ook, en creëren 
een eigen karakter terwijl de whisky ouder wordt.  

Ieder vat heeft een pakket vol unieke eigenschappen. 
Het hout en de chemie spelen hun eigen rol in de 
langzame dans met de tijd.

Ondertussen staat het vat rustig te wachten, 
verborgen voor de rest van de wereld.

In Schotland verdampt ieder jaar ongeveer 2% van 
de geest uit ieder vat. 

Deze verdampte geest stijgt op naar de hemel en 
wordt ook wel “Het aandeel der engelen” genoemd. 
(ANGELS’ SHARE)

En eindelijk is de whisky klaar. Maar zodra het 
gebotteld is, stopt de tijd. 

De whisky houdt op te ademen  door het hout, dus 
het rijpingsproces wordt stopgezet. Een whisky die 
bijvoorbeeld na twaalf jaar wordt gebotteld, blijft zo 
oud – maakt niet uit hoe lang deze wordt bewaard.

SPOKEN BY SPIRIT OF WHISKY
Dus nu heb je ontdekt hoe ingrediënten uit de natuur én 
de tijd zelf ingezet werden om mij te laten ontstaan. 

Ik ben gemaakt waar traditie, wetenschap, magie en mythe 
elkaar ontmoeten.

Mijn reis begon vele jaren geleden in het woeste Schotse 
landschap – en binnenkort komt deze bij de eindbestemming 
tot stilstand: jouw glas.

Goed, tijd om zelf op te stijgen naar de engelen!

U weet nu hoe Single Malt Scotch Whisky wordt gemaakt. 
Volg uw gids naar boven. Zodra u in de volgende ruimte 
bent, gaat uw digitale apparaat automatisch mee met 
de presentatie. Dit gaat zo verder tot u het bargedeelte 
bereikt, waar u nog meer genummerde informatie over 
de tentoongestelde voorwerpen kunt vinden.


